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WHochy, lfeneto

VOVE]

Voveti jest wspolnym projektem dwdch rodow winiarskich, kazdego z ponad stu-
letniq tradycjq produkcji win: stawnej familii Ferrer (producenta win musujgcych
w Hiszpanii /Cava Freixenet, Sequra Viudas/, Francji /szampan Henri Abele/
i w Kalifornii /Gloria Ferrer/) oraz wtoskiej rodziny Collavini Corno di Rosazzo

z Frulli, od wielu pokolen zwiqzanej z regionem i wytwarzaniem wina.

Prosecco pochodzi z winnicy w pétnocno-wschodnich Wloszech, od ponad stu lat
nalezqcej do rodziny Collavini. W celu uzyskania wina najlepszej jakosci do
produkcji wykorzystywane sq grona pochodzqce z dwdch regionéw: Conegliano
Valdobbiadene oraz Frulii (Wenecja Julijska). Pierwszy z regiondw odpowiada za
kwasowos¢, smaki i aromaty, natomiast grona z Frulli wnoszq finezje i 0sobowos¢.

Nazwa wina pochodzi od taciriskiego voveo co oznacza obietnice, przysiege. Voveti
to obietnica swiezodci, finezji i duzej przyjemnosci z tego, co w Prosecco najlepsze.

Odmiany winoro$li: 100% Glera

Barwa: stomkowa

Bukiet: biale kwiaty, chleb, jablko

Smak: wytrawne, lekkie

Oceny: Wine & Spirits Magazine 87/100

Potgczenia kulinarne: satatka cesarska,
prosciutto z melonem, kalmary, cukinia

e Fopesal)

Odmiany winorosli: Glera
Barwa: jasnoostomkowy

Bulkiet: biate kwiaty, cytrusy
Smak: tagodnie wytrawne, owocowe

Potqczenia kulinarne: aperitif, przy
kazdej okazji




Odmiany winorosli: 70% Corvina,
20% Rondinella, 10% Cabernet Sauvignon

Barwa: ciemnorubinowa
Bukiet: wisnie, sliwki, przyprawy

Smak: wy trawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: makarony, gulasz,
pizza, bardzo uniwersalne

P 4. 7
Crate S vanche

Odmiany winoros$li: 100% Corvina
Barwa: ciemnoczerwony wpadajgcy w granat
Bukiet: wisnie, migdaty, kawa, rodzynki
Smak: wytrawne, cigzkie

Starzenie: 20 miesiecy w beczkach,

12 miesiecy w butelkach

Polgczenia kulinarne: duszone miesa

w sosie grzybowym, sery

Whochy, lfeneto

TENUTE FIUREBE

Tenute Fiorebelli to mata, tradycyjna winnica polozona w regionie Valpolicella,
posiadajgcym tradycje winiarskie siegajace 2500 lat. Uprawia sie tu glownie trzy
gatunki winogron: dorodng Corving, aromatyczng Rondinelle i miedzynarodowy
Cabernet Sauvignon. Corvina jest odmiang, ktorej najlepsze, najzdrowsze, grona
zbierane sq recznie na przefomie wrzesnia i umieszczane w matych, drewnianych,
pieciokilogramowych skrzynkach. Nastepnie umieszcza si¢ je w zw. "fruttaio”
- pomieszczeniu (strych) o kontrolowanej temperaturze i wilgotnosci. Pozostajq
tam do wyschniecia, do poczatku stycznia. Ten proces zwany "appassimento” sprawia,
Ze winogrona tracq (w zaleznosci od rocznika) do 50% swojej pierwotnej wagi. Ze
100kg winogron mozna zgodnie z przepisami jakosciowymsi uzyskac zaledwie 25
litréw amarone, (innych win nawet trzykrotnie wiecej).

3 hektary winnic ”Coste Bianche” znajduje sie okoto 250 metrow ponad miastem
Negrar. Nazwa winnicy pochodzi od biatego koloru nadbrzeza winnicy.



Whochy, [eneto

TENUTA T CANOVING o~

VECCHIO

Historia firmy to cztery vokolenia silnych, bardzo réznych mezczyzn, ktorych =
firmy P ! . Y PINOT GRIGIO

polgczyta pasja do swojej pracy - sztuka produkcji wina dla rodziny Rambelli. : VigziT
Z ojca na syna byty przekazywane: mitos¢, updr i wyobraznia; a takze oddanie dla '
rzemiosta, ktore stalo sie skarbem rodzinnym. Pradziadek, Amilcare Rambelli byt
mistrzem bednarstwa, wywodzil sie z Romanii, z ktorej emigrowat pod koniec XIX
wieku. Antonio, jego syn, cztowiek o silnej osobowosci, opuscit swojq ojczyzne, aby
szukac szczescia w Veneto. Dla niego i jego rodziny Valpolicella stata sie nowym
domem. Emilio, nazywany w domu po prostu ,,dziadkiem Milo”, byt cztowiekiem
petnym mitosci do pracy, podziwianym za silng wole, uczciwosé, poswigcenie i upor.
Od 1957 roku zarzqdzat firmq, zostat legendq rodziny jako ojciec i zarzqdca.

Dzis posiadtosé zarzqdzana jest przez Antonio Rambelli — spadkobierce w czwartym
pokoleniu (Quarto Vecchio) rodzinnej tradycji wytwarzania wina. Winnice polozone
sq na wysokosci 170/250m nad poziomem morza (w wiekszosci z potudniowq
ekspozycja) na specyficznych glebach - kamieniach wapienne, dolomitach, bazalcie,

Odmiany winoro$li: 100% Pinot Grigio Odmiany winorosli: 70% Garganega,
30% Trebbiano Soave

osadach rzecznych i wulkanicznych. Il Canovino wytwarza szereg win tradycyjnych Barwa: slomkown z zielonymi refleksami

dla regionu, a ich dumaq jest Amarone Riserva, nektar z 19 hektarowej winnicy, Barwa: stomkowa z zielonymi refleksami

Bukiet: morela, owoce cytrusowe

produkowany w ilosci zaledwie 4000 butelek. Bukiet: migdaty, cytrusy, brzoskwinia

Smak: tagodnie wytrawne, owocowe

: : . Smak: wytrawne, owocowe
Potqgczenia kulinarne: owoce morza, aperitif, Y ! ’

przekqski Potqczenia kulinarne: ryby stodkowodne,
pesto, potrawy z warzyw
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Odmiany winorosli: 80% Corvina Veronese
i Corvinone, 15% Rondinella, 5% Oseleta

Barwa: intensywnie rubinowa

Bukiet: dojrzate wisnie, konfitury

Smak: wytrawne, owocowe

Starzenie: 12 m-cy beczka, 4 m-ce butelka

Potgczenia kulinarne: risotto, makarony,
dziczyzna

Odmiany winorosli: 80% Corvina Veronese
i Corvinone, 15% Rondinella, 5% Oseleta

Barwa: rubinowa z fioletowymi rozbtyskami
Bulkiet: dojrzate wisnie, migdaty, wanilia
Smak: wytrawne, cigzkie

Starzenie: 24 m-cy beczka, 12 m-cy butelka

Potgczenia kulinarne: dziczyzna, miesa
sous-vide, woltowina wagyu

DL SO FCELLY
VEROMIN KZIONE DI pRIGTNE CORTROUAT!
ARANTITA
CLASSICO
RISERVA

Odmiany winorosli: 40% Corvina Veronese,
40% Corvinone, 15% Rondinella, 5% Croatina

Barwa: rubinowa z granatowymi akcentami

Bukiet: niesamowity, przyprawy, wisnie,
migdaly, wanilia, rodzynki

Smak: wytrawne, ciezkie
Starzenie: 36 m-cy beczka, 12 m-cy butelka

Potgczenia kulinarne: jelen, duszone migsa,
twarde sery



Whochy, Puglia

PAOLD (&L

Paolo Leo to piec¢ pokoleri mitosci i pasji. Historie tej pieknej posiadtosci rozpoczat
Antonio Leo na poczqtku dwudziestego wieku, gdy rozpoczat winifikacje winogron
uprawianych w swojej dwudziestohektarowej posiadtosci Masseria Monticello.

W 1920 r. Antonio przekazat swojq pasje wnukowi - Paolo Leo, ktory odziedziczyt
uprawe winorosli oraz winnice w miasteczku San Donaci. To byt poczqtek Feudo
Paolo Leo takiego, jakie znamy dzisiaj. W latach piecdziesigtych ubieglego stulecia
dziatalnos¢ przejgt przedstawiciel czwartego pokolenia rodziny - Nicola Leo.

Od czasu powstania winnicy konsekwentnie w nig inwestowano. Winiarnia ma dzis
pojemmnosc 50 000 hektolitrow, w petni zautomatyzowanq linie do butelkowania oraz
ponad 500 francuskich i amerykanskich beczek.

Filozofiq rodziny Leo jest poszukiwanie doskonatej harmonii z naturq, interweniujgc
tylko wtedy, gdy jest to absolutnie konieczne, sprawiajgc w ten sposob, ze kazde
z winogron wyraza naturalng i unikalng osobowosc.

Odmiany winorosli: Primitivo Odmiany winorosli: 100% Primitivo

Barwa: ciemnoczerwona, ceglasta Barwa: intensywnie rubinowa
Bukiet: jezyny, czarne wisnie i porzeczki Bukiet: wisnie, porzeczki, maliny
Smak: wytrawne, owocowe Smak: tagodnie wytrawne, owocowe
Oceny: Bronze Medal - Decanter World Starzenie: 25% wina, 12 m-cy,

Wine Award (UK) dab francuski i amerykarski
Potgczenia kulinarne: kuchnia amerykariska, Potgczenia kulinarne: miesne dania
hamburgery, steki, grill kuchni polskiej, kaczka z Zurawing




Odmiany winorosli: Negroamaro
Barwa: rubinowa

Bukiet: czarne porzeczki, maliny
Smak: wytrawne, owocowe

Polgczenia kulinarne: stek z turnczyka,
baktazan, spaghetti

Odmiany winoro$li: Primitivo

Barwa: rubinowa z purpurowymi refleksami
Bukiet: wisnie, lesne jagody

Smak: wytrawne, owocowe

Potqczenia kulinarne: kuchnia amerykariska,
hamburgery, steki, grill




WHochy, Puglia

MASOERIA BORGU
Jel IR
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Masseria Borgo dei Trulli jest nowq posiadtoscig w portfelu Orion Wines.
Za produkcje win odpowiada zespot Orion, pod Scistym kierownictwem
Alessandro Michelona. Winnica znajduje si¢ w samym sercu regionu
Salento w Apulii i produkuje glownie wina czerwone odmiany Negro-

amaro. Nazwa pochodzi od tradycyjnych domow nazywanych , Trulli”,
charakterystycznych dla okolic Salice Salentino DOC i zamieszkiwanych
przez robotnikéw rolnych w Sredniowieczu. Okoto 80% produkcji to
czerwone wina, a winogrona uprawiane sq w systemie Spurred Cordon

Iub Guyot.

Odmiany winorosli : Primitivo
Barwa: ciemnopurpurowa

Bukiet: porzeczka, dojrzata Zurawina, dab
Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: Zeberka z grilla,
poledwiczki z rozmarynem

Odmiany winorosli: Primitivo
Barwa: czerwien wpadajgca w granat
Bukiet: wanilia, sliwki, kawa

Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: dziczyzna,
dania miesne, bardzo uniwersalne

Odmiany winorosli: Primitivo

Barwa: granatowoczerwona
Bulkiet: wisnie, porzeczki, przyprawy
Smak: wytrawne, owocowe
Potgczenia kulinarne: dania miesne

z owocami, schab ze $liwkq



PRIMITIVE

de in laly

Odmiany winoros$li: Primitivo

Barwa: rubinowoczerwona

Bukiet: czarne wisnie, przyprawy, bialy pieprz
Smak: wytrawne, owocowe

Potqgczenia kulinarne: pizza margarita,
carpaccio

ANMARS

ialy

Odmiany winorosli: Negroamaro

Barwa: rubinowa z fioletowymi przeblyskami
Bulkiet: czarne wisnie, przyprawy, biaty pieprz
Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: cannelloni, lazania

Odmiany winorosli: Vermentino

Barwa: stomkowa

Bukiet: skorka cytryny, brzoskwinia, mango
Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: makarony z owocami
morza, grillowany kurczak



[ENDA

Nazwa ,,vini biologici” dotyczy produktéw winiarstwa ekologicznego.
W uprawie winorodli zabronione jest uzywanie nawozow sztucznych,
syntetycznych srodkéw ochrony roslin, surowcow z roslin modyfikowanych
i produktéw pochodzenia zwierzecego. Do ochrony winorodli uzywa sig
siarczanu miedzi, a zawartos¢ dwutlenku siarki w winie jest nizsza niz

w winach, ktorych te przepisy nie dotyczq. Stowo ,senza” po wtosku

znaczy ,bez”. Wina produkuje sie wylqcznie z winogron organicznych.

WANTED ZIN

Historia Primitivo siega tysiecy lat, a Zinfandela niecate dwiescie. Oba
szczepy - mimo tego samego DNA - dojrzewajgc w winnicy dajq grona
réznigce sie kolorem i wielkosciq. W Europie uzywanie nazwy Zinfandel
jest catkowicie legalne, natomiast amerykariski ATF jeszcze rozwaza takq
mozliwosc. Istnieje wiele wspaniatych, ciezkich, petnych, bogatych i niemal
stodkich win wyprodukowanych przez najlepszych winiarzy z obu odmian.

Wanted Zin to ukfon wloskiego winiarza dla amerykanskiego smaku.

Odmiany winoros$li: Primitivo
Barwa: rubinowa

Bukiet: jagody, prazone migdaty, wisnie
Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: makarony
z migsem, burgery

Odmiany winorosli: Fiano

Barwa: stomkowa z zielonymi refleksami
Bukiet: mango, brzoskwinia, szatwia
Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: Caprese,
wszelkie dania z pomidorami

Odmiany winorosli: Primitivo
Barwa: intensywnie rubinowa
Bukiet: borowki, kokos, wanilia
Smak: tagodnie wytrawne, owocowe

Oceny: Silver Medal OUTSTANDING,
International Wine & Spirits Competition
Potgczenia kulinarne: zeberka, burgery,
steki, potrawy z grilla



Odmiany winorosli: 100% Grillo

Barwa: stomkowa elonymi przeblyskami
Bukiet: ananas, mandarynka, cytryna
Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: owoce morza, sataty,
ryby z arabskimi przyprawami

Odmiany winorosli: 100% Nero d’Avola

Barwa: rubinowo-c:

Bukiet: przyprawy, czarne porz

Smak: wytrawne, owocowe
Potgczenia kulinarne: turnczyk, krolik,
grillowane miesa

WHochy, Syeylia

URION WINES

Sycylia zaskakuje bogactwem wyboru win, ktdre sie tu produkuje - od musujqcych,
poprzez biale, rézowe i czerwone; od rozmaitych Marsali po stodkie Moscato Passito
di Panteleria. Stynna "mafijna” wyspa wytwarza wiecej win niz chocby Portugalia.
Z wwagi na panujqce tu letnie, afrykanskie wrecz upaty, wina sq petne i bogate, ale

jednoczesnie tagodne.

Seria win Maree d'Ione (Morze Joriskie) to trunki o klasycznym dla regionu smaku,

“upieczone” w sycylijskim storicu.



Orion Wines to wynik synergii pomiedzy dwoma przyjac

weteranem miedzynarodowej sceny wina, dostarczqjgcym wiedzy etingowej
i umiejetnosci niezbednych do zrozumienia potrzeb i gustow na rynkach, oraz
Alessandro Michelonem - jednym z najbardziej innowacyjnych i obiecujqcych
wloskich winiarzy, z glebokq wiedzq o winach z réznych regionéw Wtoch. Razem
wprowadzajq na miedzynarodowe rynki intrygujqce, innowacyjne i pyszne wina,

taczqc tradycje, innowacyjnosé, a przede wszystkim prawdziwq pasje do win.

Koncepcja firmy jest naprawde bardzo prosta - produkowaé mozliwie najlepsze
i najciekawsze wina po uczciwych cenach. W celu realizacji swoich zamierzen
przejeli petng kontrole nad kazdym etapem produkcji wina, od uprawy do wini

pakowania i marketingu. Orion Wines nawiqzat stosunki handlowe z niewielkg
liczbg plantatorow i winnicami w réznych regionach Wioch, gdzie sprawujg petng
kontrole nad winnicami i $cile wspblpracujq z partnerami i winiarzami przy

tworzeniu win, ktére stanowiq istote i oddajq terroir konkretnego regionu.

E Solo w jezyku wloskim oznacza “to jest”. Pyszne cztery wina z czterech réznych

regionéw Wioch: Pinot Grigio z pétnocno-wschodniej czesci (z regionu Veneto),
Chardonnay z potudnia (z Sycylii), Montepulciano z Abruzji, w srodkowych
Wioszech oraz Barbera z pétnocy (Pavia).

Odmiany winoro$li: 100% Pinot Grigio
Barwa: jasnozétta

Bukiet: pomararicza, kwiaty

Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: aperitif, kurczak
w cytrynowym sosie, sushi

Odmiany winorosli: 100% Chardonnay
Barwa: jasnozétta

Bukiet: ananas, mango, melon

Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: makarony z biatymi
sosami, ryby stodkowodne



BARBERA

Ly =—

Odmiany winorosli: 100% Barbera
Barwa: ciemnorubinowa

Bukiet: sliwki, czarne wisnie, kawa
Smak: wytrawne, owocowe

Oceny: International Wine & Spirits
Competition (UK) - silver medal

Potgczenia kulinarne: spaghetti bolognese,
risotto z grzybami, sosy pomidorowe

MONTEP ULCIANG
D'ABRUZZO

MaDE :N 1 TA

Odmiany winoro$li: 100% Montepulciano
d’Abruzzo

Barwa: ciemnorubinowa
Bukiet: jezyny, czekolada, kawa, pieprz
Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: lasagne, makarony
Z miesnymi sosami, wieprzowina




Whochy, Tockania & (mbria

TERRE DI FAIAND

Whasciwie kazdy styszat o Chianti. Przez wiele lat butelka wina w stomianym
koszyku postawiona na obrusie w biato-czerwongq kratke byta symbolem wloskich
restauracji. Rewolucja jakosciowa dokonana w okresie ostatnich trzydziestu lat
zmienita tanie, masowo produkowane, kwasne wina regionu w znakomite i Swietnie

smakujgce (zwlaszcza z kuchnig lokalng). Zazwyczaj wino jest produkowane (90%

Iub wiecej) z Sangiovese, zwykle mieszane jest z niewielkq iloscig lokalnych biatych

i/lub czerwonych winogron, takich jak Canaiolo lub Ciliegiolo, dopuszczalne jest
réwniez dodawanie miedzynarodowych odmian - najczesciej Cabernet Sauvignon

i Merlot. Spotyka sie réwniez Chianti wykonane wytqcznie z Sangiovese.

Odmiany winorosli: 100% Sangiovese
Barwa: rubinowa

Bulkiet: wisnie, jagody, sliwki

Smak: wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: lasagne, spaghetti
bolognese, kurczak, wieprzowina



Odmiany winoro$li: Pecorino
Barwa: stomkowa z zielonymi przebtyskami

Bukiet: mango, brzoskwinie, mineraty,
przyprawy
Smak: tagodnie wytrawne, owocowe

Polqgczenia kulinarne: miekkie sery, ryby
stodkowodne, salaty

 Abruzzo

PEHACORA

Pecorino to ser otrzymywany z owczego mleka, dojrzewajqgcy, twardy, lekko pikantny,

pochodzqcy z Wioch. Dawniej warzony przez pasterzy, obecnie produkowany jest na
znacznie wigkszq skale. Pasterze wytwarzajqcy pecorino lubili spozywaé go wraz

z winem, stqd nazwa lokalnej odmiany winorosli.

Wino produkowane jest wylqcznie z winogron pecorino, uprawianych na duzych

wysokosciach w prowincji Chieti, w regionie Abruzja, w srodkowych Wloszech.




Whochy, [eneto

VALLOTAJ

Azienda Colferai wytwarza wina od 1950 roku i od tego czasu stale rozwija
procesy technologiczne, jednoczesnie utrzymujqc tradycje produkcji, ktéra
identyfikuje wszystkie wina Colferai. Winogrona uprawiane sq na wzgdrzach,
ktére prowadzq z Conegliano az do Valdobbiadene - najbardziej cenionych
rejondw produkcji Prosecco.

Winnica produkuje szerokq game butelek wina typowych dla regionu Veneto
oraz lubianych i popularnych Prosecco, doskonatych na rézne okazje.

Odmiany winorosli: Moscato
Barwa: jasnostomkowa, lekko ztota
Bukiet: rumianek, cytrusy, Zotte owoce
Smak: stodkie, owocowe

Potqczenia kulinarne: aperitif, desery

Prosecco

di onilne eoutiobars
fhizzamte

Vallot] 544

Odmiany winorosli: Glera
Barwa: jasnostomkowa

Bukiet: gruszki, nuty kwiatowe
Smak: tagodnie wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: aperitif, szarlotka




alle

PINOT GRIGIO
VENEZIE

Odmiany winoro$li: Pinot Grigio
Barwa: jasnostomkowa z akcentami zieleni
Bukiet: jablka, cytrusy

Smak: tagodnie wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: aperitif, sataty,
1Yz Z warzywami




Whochy, Emilia-Romania

JIGI LEONARDU e

Historia firmy siega 1933 roku. Wtedy to Luigi Sgarzi, wiasciciel matej wytwdrni, . Inoicazione Geoorarica Tirica
dostarczat konnymi wozami wino w debowych beczkach do stynnych zajazdow
w Bolonii. Jego nastepca - syn Vincenzo, powoli zwiekszat zdolnosci produkcyjne
winnicy, a nastepnie, w poznych latach 70-tych schede przejat jego bratanek Stefano.
Stefano Sgarzi skupit sie na eksporcie, na promowaniu produktow swoich winnic,
a takze na produkcji innowacyjnych opakowan stanowigcych alternatywe dla szkia.
Firma w Castel San Pietro Terme wspaniale tqczy korzenie z nowoczesnoscigq.
Z jednej strony otoczony winnicami dom, w ktérym rodzina mieszkata w pierwszej
potowie tego wieku, a tuz obok nowa siedziba, uderzajgco nowoczesna, z duzym,
reprezentacyjnym salonem, piwnicq petng beczek, z nowymi laboratoriami i biurami,
ze sklepionym dachem catkowicie pokrytym panelami fotowoltaicznymi oraz salq
konferencyjng umieszczonq na wiezy z widokiem na réwnine.

Stefano Sgarzi, dyrektor zarzqdzajgcy wyjasnia:

"Naszq misjq jest dostarczanie produktéw wysokiej jakosci za rozsqdnq ceneg, ale

nie tylko. Wina sq wybierane i testowane w celu zapewnienia jakosci i ciggtosci (O8I L S G e B )
. [ [ . . . I . rwa: stomkowa, z refleksami zieleni
i jednym z glownych punktéw naszej pracy jest wzajemne zaufanie miedzy nami T L O e 2 S

Bukiet: gruszki, owoce tropikalne

a wykwalifikowanymi producentami, ktérych wybralismy w réznych regionach

1 je i 1 Y08 e Smak: tagodnie wytrawne, owocowe
Wioch. Zaufanie buduje sie poprzez stale kontakty osobiste. Z tego powodu ja i moi S
icy stale podrézui dbaiac osobiécie el Tiliertien, Tftoiee i Potgczenia kulinarne: przystawki, sataty,
pracownicy stale podrézujemy, dbajgc osobiscie o naszych klientéw, biorqc udzia -

w najwiekszych miedzynarodowych targach i witajqc delegatéw w naszej winiarni.”




ch%c mewg

Odmiany winorosli: Sangiovese
Barwa: rubinowa

Bukiet: czerwone owoce, wisnie
Smak: tagodnie wytrawne, owocowe

Potgczenia kulinarne: wedliny, salami,
warzywne gulasze
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SANGIOVESE RUBICONE

INpicazione GEocrarica Tipica
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WINESTORE



